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การน าผลติภณัฑอ์อกจากกลอ่งและสิง่หอ่หุม้  

• อยา่ใชง้านหากพบสิง่ผดิปกตหิรอืเสยีหายทีอ่าจเกดิ

จากการขนสง่ 

• ถา้พบวา่สายไฟช ารุดเสยีหาย ตอ้งท าการเปลีย่นใหม่

โดยชา่งผูช้ านาญจากโรงงานผลติเทา่นัน้เพือ่

หลกีเลีย่งการเกดิอนัตราย  

• โปรดระมัดระวงั ไมใ่หเ้ด็ก ๆ น าถงุพลาสตกิทีห่่อหุม้

ผลติภัณฑไ์ปเลน่  

ส าหรบัผูใ้ชง้าน  

• เตาอบนีใ้ชส้ าหรับการเตรยีมอาหารภายในบา้นเทา่นัน้ 

อยา่ใชเ้ตาอบนีเ้พือ่วัตถปุระสงคอ์ืน่นอกเหนอืจากทีร่ะบุ

ไว ้

• เตาอบฯนี ้ไมเ่หมาะส าหรับผูใ้ชง้านทีม่โีรคประจ าตวั 

หรอืเด็กเล็กโดยทีไ่มม่คีนคอยก ากบัดแูล . 

• ส าหรับการตดิตัง้และการซอ่มควรท าโดยชา่งผูช้ านาญ

เทา่นัน้  

• การดดัแปลงอะไหลส่ว่นตา่ง ๆของเตาอบเป็นเรือ่ง

อนัตราย การเจาะเชือ่มตอ่ชิน้สว่นทีเ่ป็นไฟฟ้าหรอื

จักรกลอาจเป็นเหตใุหก้ารท างานผดิพลาดและเสีย่ง

อนัตรายตอ่ผูใ้ชง้าน 

• เปิดประตเูตาอบขณะก าลงัรอ้นอยา่งระมัดระวงัเสมอ 

เพราะอาจเกดิอนัตรายจากไอรอ้นทีพ่วยพุ่งจากดา้นใน

เตาอบ 

• หลกีเลีย่งอนัตรายจากความรอ้นลวกดว้ยการไมส่มัผัส

กบัสว่นทีน่ าความรอ้นของเตาอบขณะใชง้าน  

• ควรระมัดระวงัขณะใชง้านเตาอบเพราะประตเูตาอบและ

สว่นตา่งๆจะเกดิความรอ้น   

• ขณะท าอาหาร ใหร้ะวงัความรอ้นของถาดรอง,ชัน้วาง 

และผวิดา้นในของเตาอบซึง่จะรอ้นมากขึน้เรือ่ย ๆ  ใหใ้ส่

ถงุมอืกนัความรอ้นทกุครัง้ทีห่ยบิภาชนะออกจากเตาอบ 

 ใชภ้าชนะทีป่ลอดภัยส าหรับการปรงุอาหารดว้ยเตาอบเสมอ  
และอยา่วางวัสดไุวไฟไวใ้นเตาอบเพราะมคีวามเสีย่งทีจ่ะท า
ใหเ้กดิไฟไหม ้

 การท าอาหารกับเครือ่งดืม่ทีม่สีว่นผสมของแอลกอฮอรส์งู 

(อาทเิชน่ คอนยัค เหลา้รัม) ถา้ใชใ้นปรมิาณมากจะท าใหล้กุ
ไหมไ้ด ้จงึควรใชใ้นปรมิาณนอ้ย และใหเ้พิม่ความระมัดระวัง
ขณะเปิดประตเูตาอบ 

• อยา่ปลอ่ยเตาอบทิง้ไวข้ณะท าอาหารประเภททีใ่ช ้

น ้ามันหรอืทีเ่ป็นไขมัน เพราะอาจเกดิอนัตรายจากไฟ

ไหมห้ากรอ้นเกนิไป 

• หา้มใชเ้ครือ่งท าความสะอาดระบบไอน ้ากบัเตาอบนี ้

เพราะไอน ้าจะเขา้ไปท าใหร้ะบบไฟฟ้าเสยีหาย 

• กอ่นท าความสะอาดเตาอบ หากจ าเป็นควรถอดประตู

เตาอบออกกอ่น หา้มไมใ่หว้างของหนักบนประตเูตาอบ

ขณะเปิดท าความสะอาด การรับน ้าหนักมากเกนิไปอาจ

ท าใหบ้านพับของประตชู ารุดเสยีหาย 

 อยา่ปลอ่ยใหส้ายไฟเขา้ไปอยู่ดา้นในเตาอบ จะท าให ้
สายไฟละลาย จะเป็นอนัตรายจากการเกดิไฟฟ้า

ลดัวงจรได ้

 กอ่นทีจ่ะถอดท าความสะอาดหรอืท าการบ ารุงรักษา

ผลติภัณฑ ์ใหปิ้ดเบรกเกอรก์อ่นทกุครัง้  

 ตอ้งดแูลไมใ่หส้ายไฟอยูใ่กลค้วามรอ้นหรอืของมคีม  
 กอ่นเสยีบปล๊ักไฟเพือ่ใชง้าน ตอ้งแน่ใจวา่แรงดันและ

คา่ความถีข่องไฟฟ้าตรงกับทีร่ะบไุวท้ีส่ลากบนผลติภัณฑ ์ 

• ความปลอดภัยของระบบไฟฟ้าเตาอบนี้สามารถรับรอง

ไดใ้นกรณีทีม่กีารตดิตัง้ถูกตอ้งและตดิตัง้สายดนิทีม่ี

ประสทิธภิาพเทา่นัน้   

• การทดสอบความปลอดภัยขัน้พืน้ฐานควรท าโดยชา่งผู ้

ช านาญ และไมใ่ชส้ายพ่วงหรอืปลั๊กไฟร่วมกบัเครือ่งใช ้

อืน่ การใชง้านเกนิขดีจ ากดัจะเป็นเหตใูหเ้กดิอนัตราย

จากไฟไหมไ้ด ้ 

ค าแนะน าการก าจดัทิง้  

 ผลติภัณฑแ์ละกลอ่งบรรจุภัณฑน์ีเ้ป็นมติรกับสิง่แวดลอ้มและ
สามารถน ากลับมาใชใ้หมไ่ด ้ดังนัน้โปรดชว่ยกันรักษา
สิง่แวดลอ้มดว้ยการก าจัดกลอ่งบรรจุดว้ยวธิทีีเ่หมาะสม และ
ดว้ยการน าเครือ่งนีก้ลับมาใชใ้หม่ 

 กอ่นทีจ่ะก าจัดผลติภัณฑเ์กา่ทิง้ ใหถ้อดปลั๊กไฟและตัด
สายไฟออกจากตัวเครือ่งกอ่น เพือ่ป้องกันอันตราย 

ผูผ้ลติจะไมรั่บผดิชอบตอ่ความเสยีหายใดๆทีเ่กดิจากการ

ตดิตัง้ทีไ่มเ่หมาะสมหรอืเกดิความลม้เหลวในการใช ้

มาตรการความปลอดภัยทีเ่หมาะสมระหวา่งการตดิตัง้และ

การใชง้าน 

ไดโ้ปรดอา่นคูม่อืการใชง้านนีอ้ยา่งละเอยีด และกรุณาปฏบิตัติามค าแนะน าส าหรับการใชง้านครัง้แรก เพราะในคูม่อืนีม้ขีอ้มูล

ส าคัญส าหรับวธิกีารตดิตัง้/การใชง้าน/การดแูลรักษาอยา่งไรใหม้คีวามปลอดภัย  และใหเ้ก็บรักษาคูม่อืนีไ้วส้ าหรับผูใ้ชง้าน

ในคราวตอ่ไป    

ค ำเตอืนเพื่อควำมปลอดภยั 
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วธิกีารท างานของเตาอบ 

แรงดนัไฟฟ้าและคา่ความถี ่ 220V – 240V / 50Hz , 60Hz 

ก าลงัไฟฟ้ารวม  2875W  

ขนาดผลติภัณฑ ์(กวา้งXลกึXlสงู) 594 X 568.8 X 594 mm  

ขนาดโพรงเตาอบ (กวา้งXลกึXสงู)  558 X 595 X 595 mm  

ความจุ  70 ลติร  

คา่ความรอ้น(อณุหภมู)ิสงุสดุ  2600C 

น ้าหนักสทุธ ิ ประมาณ 38 กก. 

แผงควบคมุการท างาน 

 

1 – สญัลักษณ์แสดงการตัง้เวลาตัง้กริง่เตอืนการท างาน  

2 – สญัลักษณ์แสดงการตัง้เวลาในการปรุงอาหาร 

3 – สญัลักษณ์แสดงการตัง้เวลาสิน้สดุการปรุงอาหารตัง้ปรุงลว่งหนา้   

4 – ปุ่ มปรับลง  

5 – ปุ่ มปรับขึน้   

6 – นาฬกิา สญัลักษณ์แสดงถงึการตัง้เวลาปัจจุบนั 
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เลอืกอุณหภูม ิเลอืกโหมดการท างาน 

โปรแกรมอเิล็กทรอนิกส ์

1 2 3 

4 5 

6 

คุณสมบัตผิลติภณัฑ ์



 

 

 

A แผงควบคมุการท างาน   

H ทีเ่ลือ่นชัน้วางตะแกรง  

G ชัน้วางภาชนะทีใ่ชอ้บ 

F ทีว่างถาดอบหรอืถาดรองน ้าหยด 

H แกนหมนุ (1)  

I ตะแกรงยา่ง (1) 

J ถาดรองท่ัวไป (1) 

K ถาดรองกน้ลกึ (1) 

วธิกีารส าหรับการใชง้านครัง้แรก 

 การแกะวสัดหุอ่ผลติภณัฑ ์ 

  ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดเ้อาวัสดทุีห่อ่หุม้เตาอบและอปุกรณ์   

  ออกหมดแลว้        

    

 การท าความสะอาดอุปกรณ์กอ่นการใชง้าน  

   น าอปุกรณ์ทัง้หมดออกจากเตาอบแลว้ลา้งดว้ยน ้ายาท า   

   ความสะอาดผสมน ้าอุน่    
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เครือ่งใชไ้ฟฟ้าใหมจ่ะมกีลิน่เล็กนอ้ยเมือ่ใชง้านครัง้แรก 

ใหเ้ตาอบท างานโดยทีต่ัง้คา่ความรอ้นไปทีอ่ณุหภมูสิงูสดุ

แลว้ปลอ่ยทิง้ไวป้ระมาณ 30 นาท ีเป็นอย่างนอ้ย  

จะมคีวนัและกลิน่อนัไมพ่งึประสงคอ์อกมาเล็กนอ้ยใน

ระหวา่งการใชง้านครัง้แรก สาเหตเุกดิจากการเผาไหม ้

ของสารทีใ่ชร้ะหวา่งการผลติ กลิน่จะหมดไปเมือ่ใชง้าน

ไปสกัพัก     

ขอ้มูลผลติภณัฑ ์   

H I 

J K 
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วธิกีารท างานของเตาอบ 

การต ัง้เวลา   

สามารถตัง้เวลาใชง้านไดส้งูสดุถงึ 23 ชัว่โมง 59 นาท ี 

การตัง้เวลา, กดปุ่ ม  , แลว้กดปุ่ ม + หรอื - , จนเวลาทีต่อ้งการปรากฏบนหนา้จอ หลงัจากตัง้คา่แลว้จะแสดงเวลาเป็น (ชัว่

โมง,นาท)ี และปุ่ ม  นีจ้ะแสดงคา่บนหนา้จอ        เมือ่กดปุ่ มนีแ้ลว้จะเห็นเวลา เมือ่ครบเวลาทีต่ัง้ไว ้สญัลักษณ์นีจ้ะหายไป 

และมเีสยีงเตอืนขึน้อกีครัง้ ใหก้ดปุ่ ม  เพือ่หยดุเสยีงเตอืน   

ค าเตอืน: หลงัจากกดปุ่ มทีเ่กีย่วขอ้งแลว้, การตัง้คา่จะส าเร็จภายใน 5 วนิาท ีในกรณีทีไ่ฟดบั ขัน้ตอนทีร่ะบไุวเ้หมอืนเวลาจรงิ

(ชัว่โมง,นาท)ี จะหายไป หลังจากเปิดเครือ่งอกีครัง้ จะเห็น “0” และ “AUTO” บนหนา้จอ, และเตาอบจะตัง้คา่ใหมโ่ดย

อตัโนมัต ิ(3 ขัน้ตอนส าคญัในการตัง้เวลาอบ) (เฉพาะบางรุ่นเทา่นัน้)  

การปรบัเวลาหลงัจากเปิดเบรกเกอร:์  

เมือ่เชือ่มตอ่กับแหลง่จา่ยพลงังาน(เปิดเบรกเกอร)์, หนา้จอจะแสดงเวลาที ่“12:00” พรอ้มกับไฟกระพรบิทีส่ญัลักษณ์     

; กดปุ่ ม “+” หรอื “-”  เพือ่เพิม่หรอืลดตวัเลขจนกวา่จะไดเ้วลาทีถู่กตอ้ง หลงัจากนัน้ 5 วนิาท ีมันจะเริม่ท างาน

อตัโนมัตหิรอืคณุสามารถกดปุ่ ม function เพือ่ใหเ้ตาอบท างาน  

การต ัง้คา่ท างานแบบอตัโนมตั ิ(set the time of full automatic starting and ending)  

- กดปุ่ มฟังกช์ัน่ซ ้า ๆจนกระทัง่มไีฟกระพรบิทีส่ญัลกัษณ์    , และกดปุ่ ม“+” หรอืปุ่ ม “-” เพือ่ตัง้กรอบเวลาในการ

อบ;  

- กดปุ่ มฟังกช์ัน่ซ ้า ๆ จนกระทัง่มไีฟกระพรบิทีส่ญัลกัษณ์         และกดปุ่ ม “+” or “-” เพือ่ตัง้ก าหนดเวลาทีเ่ตาอบจะ

สิน้สดุการท างาน 

- ปรับปุ่ มอณุหภมูคิงที ่และปุ่ มตัง้คา่ความรอ้นและเลอืกวธิกีารอบ  

- หลงัการตัง้คา่เหลา่นี,้ จะมไีฟกระพรบิขึน้ที ่    “       ” และ  “    ”     บง่บอกวา่กระบวนการท างานของเตาอบไดถ้กูตัง้

คา่แลว้  

ตวัอยา่ง: ถา้ตอ้งการอบอาหาร 45 นาท,ี เตาอบควรหยดุท างานทีเ่วลา 14.00 น.   

กดปุ่ ม function ซ ้า ๆ จนกระทั่งมไีฟกระพรบิที ่ และตัง้เวลาอบเป็น 45 นาท;ี  

กดปุ่ ม function ซ ้า ๆ จนกระทั่งมไีฟกระพรบิที ่ , และตัง้ก าหนดเวลาทีเ่ตาอบจะสิน้สดุที ่ 14:00 น.  

หลงัการตัง้คา่แลว้, เวลาทีเ่หมาะสมเป็น (ชัว่โมง, นาท)ีและสญัลักษณ์สีเ่หลีย่มจะปรากฏบนหนา้จอ แสดงถงึกระบวนการ

ท างานตามคา่ทีถู่กบนัทกึไวโ้ดยอตัโนมัต ิ 

เมือ่นาฬกิาแสดงเวลาที ่ 13:15 น. (ระหวา่ง14 -15 นาท)ี, เตาอบจะเริม่ท างานอตัโนมัตติามเวลาและโปรแกรมทีเ่ราตัง้ไว,้ 

สญัลักษณ์ไฟสีเ่หลีย่มจะกระพรบิตลอดเวลาขณะเครือ่งท างาน    

เมือ่นาฬกิาบอกเวลา 14:00 น, เตาอบจะหยุดการอบโดยอตัโนมัต ิ จะมเีสยีงเตอืนขึน้ สญัลักษณ์สีเ่หลีย่มจะกระพรบิอยู ่ให ้

กดปุ่ มอนัหนึง่อนัใดเพือ่ปิดเสยีงเตอืน  

การต ัง้คา่กึง่อตัโนมตั ิ(ตัง้เวลาเริม่ท างานและสิน้สดุการท างานอตัโนมัต)ิ  

A. ตัง้กรอบเวลาการอบ (นานสดุ 10 ชัว่โมง)  

กดปุ่ ม function ซ ้าๆ จนมไีฟกระพรบิทีส่ญัลักษณ์    , แลว้ตัง้กรอบเวลาการอบ; เตาอบเริม่ท างานทนัท ี, จะมี

ไฟกระพรบิทีส่ญัลกัษณ์สีเ่หลีย่ม       เมือ่อบเสร็จแลว้ สญัลักษณ์สีเ่หลีย่มดา้นบน    “  ” จะกระพรบิและมี

เสยีงเตอืน  หยุดเสยีงเตอืนดว้ยการกดปุ่ มใดๆบนแผงควบคมุ  
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B. ตัง้เวลาสิน้สดุการอบ (นานสดุถงึ 23 ชัว่โมง 59 นาท)ี  

กดปุ่ มฟังกช์ัน่ซ ้าๆ จนมไีฟกระพรบิรูปสีเ่หลีย่มบน   ,และตัง้เวลาอบเสร็จ;เตาอบจะท างานทันท,ีจะมไีฟกระพรบิเป็น

รูปสีเ่หลีย่มบนสญัลกัษณ์    เมือ่ครบเวลาทีก่ าหนด เตาอบจะหยดุท างานอัตโนมัต ิ ไฟ   ยังกะพรบิอยูแ่ละ

เสยีงเตอืนดงัขึน้ ปิดเสยีงเตอืนไดด้ว้ยการกดปุ่ มใดปุ่ มหนึง่   

สามารถดขูัน้ตอนการท างานไดด้ว้ยการกดปุ่ มใดๆซ ้า ๆ  ในเวลาใดก็ไดถ้า้เวลาในการอบอยู่ทีต่ าแหน่ง “0”  โดยการปรับ

เวลาสิน้สดุของการอบเป็นเวลาปัจจบุนั  จะท ายกเลกิขัน้ตอนการอบนัน้ไปเลย  

ไฟแสงสวา่งในเตาอบ   

หมนุปุ่ ม “B” ไปที ่  เพือ่เปิดไฟ  ไฟแสงสวา่งจะท างานเมือ่ตัวท าความรอ้นในเตาอบท างาน 

พดัลมระบายความรอ้น    

เตาอบรุ่นนี้ประกอบดว้ยพัดลมระบายความรอ้นทีจ่ะท างานโดยอตัโนมัตเิมือ่เตาอบมคีวามรอ้น เพือ่ทีจ่ะท าใหด้า้นนอกของเตา

อบเย็นลง 

เมือ่พัดลมท างาน ระหวา่งประตเูตาอบกับแผงควบคมุ จะไดย้นิเสยีงอากาศไหลเวยีนตามปกต ิ  

หมายเหต:ุ เมือ่ท าอาหารเสร็จแลว้ พดัลมจะยงัคงท างานตอ่ไปจนกวา่เตาอบจะคลายความรอ้นลง  

โปรแกรมการท างานของเตาอบ  
การต ัง้โปรแกรมการท าอาหาร   

สามารถตัง้การท างานได ้8 โปรแกรม 

 

 

โปรแกรม

มาตรฐาน 

 

การยา่งดว้ยพดั

ลม 

   

 
โปรแกรมอบดว้ย

ขดลวดความรอ้น

ลา่งและพดัลม

กระจายความรอ้น 

 
โปรแกรมอบลม

รอ้นแบบ 3D 

 
โปรแกรมความ

รอ้นจากดา้นบน 

 

 

โปรแกรมมาตรฐาน (Conventional mode)       2145-2540W  

ปุ่ ม “C”: คา่ระหวา่งอณุหภมู ิ60℃ กับ Max เป็นการใหค้วามรอ้นจากตวัท าความรอ้นจากทัง้ดา้นบนและลา่งของเตาอบ  เป็น

โปรแกรมดัง้เดมิทีน่ยิมใชอ้ยู่ทั่วไป ถอืเป็นโปรแกรมการใชง้านทีด่ดีว้ยระบบกระจายความรอ้นทีป่ระหยัดพลงังาน ยังคงเป็นระบบ

ทีด่ทีีส่ดุในการอบเคก้และวธิกีารใชห้มอ้ท าอาหารในเตาอบ เมือ่ท าอาหารดว้ยโปรแกรมมาตรฐาน, แตล่ะครัง้ ใหใ้ชต้ะแกรงหรอื

วางถาดรองเพยีงชัน้เดยีวเทา่นัน้, มฉิะนัน้แลว้การกระจายความรอ้นจะไมส่ม ่าเสมอ แตส่ามารถใชไ้ดห้ากระหวา่งชัน้วางมี

ระยะหา่งกนั โดยสามารถท าใหค้วามรอ้นกระจายไปใหท้ัว่ถงึระหวา่งบนกับลา่ง การเลอืกวางบนตะแกรงใหด้วูา่อาหารจานนัน้

ตอ้งการความรอ้นจากดา้นบนหรอืลา่ง มากหรอืนอ้ยเพยีงใด   

โปรแกรมละลาย

อาหารแชแ่ข็ง 

ไฟแสงสวา่งใน

เตาอบ 

โปรแกรมย่าง 
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โปรแกรมการยา่งดว้ยพดัลมกระจายความรอ้น     2415-2875W 

ปุ่ ม “C”: ระหวา่ง 60℃ และ 200℃. ตวัท าความรอ้นจากสว่นกลางดา้นบนและพัดลมจะท างาน การท างานลักษณะนีจ้ะเพิม่

ประสทิธภิาพการแผค่วามรอ้นและเป็นตัวบงัคบัใหค้วามรอ้นกระจายไปทัว่เตาอบ ซึง่ชว่ยใหด้า้นนอกของอาหารไม่ไหมเ้กรยีม 

และชว่ยใหค้วามรอ้นทะลผุา่นเขา้ไปในเนือ้อาหาร สง่ผลดกีับการท ากะบับทีป่ระกอบเนือ้สตัว,์ ผัก,ซอส, ซีโ่ครงแกะ, ไกร่าด

ซอสพรกิ, นกกระทา หรอืหมสูบั เป็นตน้  

ท าอาหารดว้ยโปรแกรม “การยา่งดว้ยพดัลม ” พรอ้มกบัการปิดประตเูตาอบ  

โปรแกรมนีเ้หมาะส าหรับการท าสเตก้ปลา, ปลาหมกึยัดไส ้และหรอืปลาปากแหลมเป็นตน้ 

โปรแกรมอบดว้ยขดลวดความรอ้นลา่งและพดัลมกระจายความรอ้น          1205-1435W  

ปุ่ ม “C”: ระหวา่ง 60℃ และ 250℃  ความรอ้นมาจากพัดลมและตัวท าความรอ้นจากดา้นลา่งเตาอบ เหมาะส าหรับการท าขนม

เคก้ การอบขนม และขนมอบแหง้ หรอื ขนมทีใ่ชพ้มิพท์ าขนม ซึง่ไดผ้ลดกีับการท าอาหารทีต่อ้งการความรอ้นจากดา้นลา่ง และ

ควรจะวางภาชนะท าอาหารทีช่ัน้ลา่ง  

โปรแกรมการใชค้วามรอ้นจากดา้นบน          995-1195W  

ปุ่ ม “C” เลอืกระดบัความรอ้นระหวา่ง 60℃ และอณุหภมูสิงูสดุ เป็นการท าความรอ้นจากดา้นบนเตาอบ โปรแกรมนีจ้ะท าให ้

อาหารทีส่กุเป็นสเีขม้   

โปรแกรมการอบลมรอ้นแบบ 3D      1705-2030W 

ปุ่ ม “C”: เลอืกระดับความรอ้นระหวา่ง 60℃ และ 250℃. เป็นการใหค้วามรอ้นดว้ยพัดลมและตวัน าความรอ้นดา้นหลงัเตาอบ 

รับรองไดว้า่ความรอ้นจะกระจายอย่างทั่วถงึ   

โปแกรมนีเ้หมาะส าหรับการอบและท าอาหารทีล่ะเอยีดออ่น – โดยเฉพาะอย่างยิง่ขนมเคก้ทีต่อ้งการความฟ,ู และสามารถอบ

ขนมทารต์ไดท้ัง้ 3 ชัน้ในเวลาเดยีวกนั ตัวอย่างเชน่ พัพฟ์ครมี, บสิกติหวานและเค็ม, ขนมพัพฟ์, สวสิโรล และขนมชิน้เล็กๆที่

ประกอบดว้ยเกล็ดขนมปัง เป็นตน้   

โปรแกรมการยา่ง (Full Surface Grill)   2385-2835W 

ปุ่ ม  “C”: Max. จะใหค้วามรอ้นจากสว่นกลางดา้นบน ระดับความรอ้นสงูสดุถูกสง่ตรงไปยังอาหารทีย่า่งจะท าใหผ้วิของอาหารสี

เขม้ขึน้ และยังคงเก็บความฉ ่าของเนือ้ทีย่า่งไวข้า้งใน  การย่างนีเ้หมาะส าหรับอาหารทีต่อ้งการใชค้วามรอ้นสงูบรเิวณผวิเนือ้ 

เชน่:สเตก้เนือ้วัว, เนือ้ลกูววั, สเตก้ซีโ่ครง, ฟิเล,่ แฮมเบอรเ์กอร ์เป็นตน้  

โปรแกรมอาหารแช่แข็ง             45-55W  

ปุ่ มควบคมุความรอ้น “C ”:      

พัดลมอยู่ดา้นลา่งของเตาอบท าใหอ้ากาศทีอ่ณุหภมูหิอ้งหมนุเวยีนรอบๆอาหาร เหมาะส าหรับการละลายอาหารแชแ่ข็งทกุชนดิ 

แตส่ าหรับอาหารทีล่ะเอยีดออ่นและไมต่อ้งการความรอ้น ตวัอยา่งเชน่ เคก้ไอศกรมี, , ขนมหวานหรอืคัสตารด์, เคก้ผลไม ้ใหใ้ช ้

พัดลม ใหล้ดเวลาการละลายน ้าแข็งลงครึง่หนึง่  ในกรณีทีเ่ป็นเนือ้สตัว ์เนือ้ปลาหรอืขนมปัง ใหใ้ชโ้ปรแกรมการอบโดยตัง้คา่

ความรอ้นไวท้ี ่อณุหภมู ิ80℃-100℃.ก็ได ้

ตวัชว่ยหมุนยา่ง The turnspit (ใชไ้ดเ้ฉพาะบางรุน่เทา่น ัน้)  

เริม่การ turnspit ตามขัน้ตอ้นขา้งลา่งนี ้ 

- วางถาดอบลงบนตะแกรงขัน้ที ่1 ;  

- สอดตัวชว่ยหมนุย่างไปทีต่ะแกรงชัน้ 2 แลว้สอดเหล็กเสยีบยา่งเขา้ไปในรูทีม่อียูแ่ลว้ 
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ต ัง้คา่การ

ท างาน  

ชนดิของอาหาร 
น า้หนกั 

(กก) 

ต าแหน่ง

ตะแกรงนับจาก

ขา้งลา่ง 

 การวอรม์เตา  

(นาท)ี 
ปุ่ มต ัง้คา่

ความรอ้น  

เวลาการ

ท าอาหาร  

(นาท)ี 
 

โปรแกรม

มาตรฐาน 

 

เป็ด   

เนือ้ลกูววัหรอืเนี้อววัยา่ง   

เนือ้หมยูา่ง   

ขนมบสิกติ  

ทารต์   

1  

1  

1  

-  

1  

3  

3  

3  

3  

3  

15  

15  

15  

15  

15  

200  

200  

200  

180  

180  

65-75  

70-75  

70-80  

15-20  

30-35  

การยา่งดว้ยพดั

ลม 

 

ปลาตวัแบนและปลาหมกึ   

กะบับหมกึและกุง้  

เนือ้ปลาคอด   

ผักป้ิงยา่ง  

สเตกเนือ้ลกูววั  

เนือ้แล ่  

แฮมเบอเกอร ์  

ปลาแมคเคอเรล   

แซนวชิขนมปังป้ิง   

1  

1  

1  

1  

1  

1  

1  

1  

-  

4  

4  

4  

3/4  

4  

4  

4  

4  

4  

5  

5  

5  

5  

5  

5  

5  

5  

5  

Max  

Max  

Max  

Max  

Max  

Max  

Max  

Max  

Max  

8-10  

6-8  

10  

10-15  

15-20  

15-20  

7-10  

15-20  

2-3  

ดว้ยการยา่ง 

เนือ้ลกูววัเสยีบเหล็กยา่ง   

ไกเ่สยีบเหล็กยา่ง   

เนือ้แกะเสยีบเหล็กย่าง   

1.0  

1.5  

1.0  

-  

-  

-  

5  

5  

5  

Max  

Max  

Max  

80-90  

70-80  

70-80  

การใหค้วาม

รอ้นดา้นบน 

 

ขนมบราวนี่กบัการอบทีส่มบรูณ์

แบบ   

-  3/4  15  220  -  

โปรแกรม

อาหารแชแ่ข็ง  

 

อาหารแชแ่ข็งทกุชนดิ   
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การยา่งดว้ย

พดัลมรอ้น 

 

ไกย่่าง  

ปลาหมกึ   

1.5  

1.5  

3  

3  

5  

5  

200  

200  

55-60  

30-35  

ใชแ้กนหมุนยา่ง  

เนือ้ลกูววัเสยีบย่าง   

เนือ้ไกเ่สยีบเหล็กย่าง  

เนือ้ไก+่มันฝร่ังเสยีบยา่ง  

เนือ้แกะ   

1.5  

2.0  

1.5  

-  

1.5  

-  

-  

-  

2  

-  

5  

5  

5  

5  

5  

200  

200  

200  

200  

200  

70-80  

70-80  

70-75  

70-75  

70-80  

การอบลมรอ้น

แบบ 3D  

 

ทารต์  

เคก้ผลไม ้ 

เคก้ผลไม ้ 

สปองคเ์คก้  

แพนเคก้ยัดไส ้(ตะแกรง 2)  

เคก้ชิน้เล็ก (ตะแกรง 2)  

พัพฟ์ชสี (ตะแกรง 2)  

พัพฟ์ครมี (ตะแกรง 3)  

บสิกติ (ตะแกรง 3)  

ขนมเมอรแ์รง (ตะแกรง 3)  

0.5  

1  

0.7  

0.5  

1.2  

0.6  

0.4  

0.7  

0.7  

0.5  

3  

2/3  

3  

3  

2-4  

2-4  

2-4  

1-3-5  

1-3-5  

1-3-5  

15  

15  

15  

15  

15  

15  

15  

15  

15  

15  

180  

180  

180  

160  

200  

190  

210  

180  

180  

90  

20-30  

40-45  

40-50  

25-30  

30-35  

20-25  

15-20  

20-25  

20-25  

180  

 

หมายเหต:ุ เวลาการท าอาหารเป็นการประมาณการและขึน้อยู่กบัความชอบในรสชาตทิีต่า่งกัน เมือ่ท าอาหารโดยเตาย่างหรอืพัดลม

ชว่ยย่าง ตอ้งวางถาดรองน ้าหยดไวท้ีต่ะแกรงชัน้ลา่งสดุเสมอ  

 

• ไมเ่ปิดฝาเตาอบระหวา่งการท าอาหารบอ่ยเกนิ

ความจ าเป็น 

• หลงัการใชง้านเตาอบ ความรอ้นในเตาอบยังคงมี

อยู ่คณุสามารถใชค้วามรอ้นทีห่ลงเหลอืในการอุน่

อาหารได ้

• ตรวจเชค็ยางขอบประตเูตาอบและท าความสะอาด

เพือ่ไมใ่หม้เีศษอาหารตดิคา้งอยูเ่สมอ เพือ่คณุภาพ

การใชง้านของเตาอบ 

ค าแนะน าดา้นสิง่แวดลอ้ม 
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หมายเหต:ุ  การวางต าแหน่งของแกนหมนุเพือ่ยา่งนัน้ 

ตอ้งแน่ใจวา่เหล็กเสยีบอยูต่รงศนูยก์ลางของชิน้เนือ้ 

แลว้ใหใ้ชเ้หล็กง่ามยดึชิน้เนื้อไวท้ัง้ 2 ดา้น  

  

วธิกีารใชอ้ปุกรณ์   

 ถอดเหล็กเสยีบไดโ้ดยขนัสกรูเขา้กับทีจั่บเหล็ก

เสยีบใหแ้น่น(ไมข่นัสกรูขณะท าอาหาร) ใชท้ีจั่บ

เหล็กเสยีบเพือ่หลกีเลีย่งความรอ้นลวกมอื

ขณะทีน่ าอาหารออกจากเตาอบ 

 แกนหมุนยา่ง  

 อปุกรณ์นีเ้หมาะส าหรับย่างเนือ้ เหล็กเสยีบจะหมนุ

อยา่งชา้ๆ  จะท าใหผ้วิของอาหารสกุเป็นสนี ้าตาลอยา่ง

สม า่เสมอ 

 ภาชนะท ัว่ไป 

ใชภ้าชนะทั่วไปส าหรับ 

 รองไขมันหรอืน ้าทีห่ยดจากอาหารทีท่ า 

 รองภาชนะทีใ่ชท้ าอาหารทกุชนดิ 

ไมแ่นะน าใหว้างภาชนะบนชัน้วางที ่4 และ 5 

ตะแกรงยา่ง 

 วางภาชนะมาตรฐานไวล้า่งชัน้ 1 และชัน้ 2 เพือ่รอง

น ้ามันทีห่ยดลงมา 

 ต าแหน่งของตะแกรงย่างชัน้บน ขึน้อยู่กบัขนาดของ

อาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ใหปิ้ดประตเูตาอบเสมอเมือ่ท าอาหารดว้ยวธิหีมนุ
ยา่งและใหเ้ริม่ท างานในขณะทีเ่ตาอบยังไมร่อ้น
เพือ่ไมใ่หค้วามรอ้นลวกมอืขณะน าเหล็กยา่งเสยีบ
เขา้ไปตรงทีส่ าหรับหมนุยา่งในเตาอบ  

 ต าแหน่งของถาดรองคอืตะแกรงชัน้ที ่1 (เพือ่

รองรับน ้ามันทีห่ยดลงมา) 

 ต าแหน่งของแกนหมนุเหล็กเสยีบยา่งคอื ตะแกรง
ชัน้ที ่3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คณุสามารถวางอปุกรณ์การใชง้านของเตาอบใน
ต าแหน่งทีค่ณุตอ้งการท าอาหาร  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  วางชดุย่างแบบหมนุบนตะแกรงย่างแบบหมนุ ใสช่ดุ
หมนุยา่งอาหารเขา้ไปในรมูอรเ์ตอรท์ีผ่นังดา้นหลังในชอ่ง
เตาอบใหเ้ขา้ที ่

 คลายมอืจับเหล็กเสยีบย่างกอ่นเริม่ท าอาหาร  

 เปิดเตาอบเลอืกโหมดการท างานแบบ“เสยีบหมนุย่างl” 
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ปิดเบรกเกอรท์กุครัง้ทีม่กีารบ ารุงรักษาหรอืท าความ

สะอาดเตาอบ  

การท าความสะอาดภายในเตาอบ  

แนะน าใหท้ าความสะอาดเตาอบทกุครัง้หลงัการใชง้านโดยการใช ้

ผา้ชบุน ้าอุน่ผสมน ายาท าความสะอาดแลว้เช็ดใหแ้หง้ หลกีเลีย่ง
การใชน้ ้ายาท าความสะอาดทีจ่ะกดักร่อน จะท าใหอ้นีาเมลที่

เคลอืบไวเ้ป็นรอยเสยีหายได ้ ดแูลรักษาเตาอบใหส้ะอาดอยูเ่สมอ

เพือ่ไมใ่หเ้ศษอาหารตดิอยู ่เพราะจะเกดิความรอ้นมากกวา่ปกติ
และท าใหส้ง่กลิน่ไหมแ้ละเกดิควนัได ้

ไมว่างแผน่ฟอยลบ์นพืน้เตาอบ แผน่ฟอยลท์ีต่ดิกับผวิ

เคลอืบอนีาเมลทีก่ าลงัรอ้นอยูโ่ดยตรงจะท าใหล้ะลายตดิ

แน่นลา้งไมอ่อก    

วธิกีารท าความสะอาดดา้นนอกของเตาอบ 
ใหท้ าความสะอาดพืน้ผวิทีเ่ป็นสแตนเลสหรอืทีเ่คลอืบดว้ยอนีาเมลดว้ย 
น ้าสบูอุ่น่ๆ แลว้เช็ดใหแ้หง้ดว้ยผา้นุ่มๆ ใหห้ลกีเลีย่งการใชน้ ้ายาที ่
จะกัดกรอ่นหรอืท าใหเ้กดิรอยขดูขดีอันจะท าใหเ้ตาอบเสยีหาย  

ส าหรับพืน้ผวิสแตนเลส ใหเ้ช็ดท าความสะอาดไปในทางเดยีวกัน 
เพือ่ไมใ่หเ้กดิรอยขดูขดีบนผวิเครือ่งใช ้   ใหใ้ชผ้ลติภัณฑท์ าความสะอาด
ทีเ่ฉพาะเจาะจงส าหรับรอยคราบเหนยีว (โปรดดคู าแนะน าของผูผ้ลติ) 

กระจกบานประต ู

ท าความสะอาดกระจกดว้ยฟองน ้าและน ้ายาทีไ่มก่ัดส ีแลว้เช็ดให ้

แหง้  

 

ขอบยางประต ู 

ท าความสะอาดดว้ยผา้ชบุน ้าสบูอุ่น่ๆ หลงัจากนัน้ใชผ้า้สะอาดเชด็ 
ใหแ้หง้แลว้ใสก่ลับเขา้ทีเ่ดมิ  

.   

กระจกครอบหลอดไฟเตาอบ  

ท าความสะอาดดว้ยผา้นุ่มชบุน ้าสบูอุ่น่ๆ แลว้เชด็ใหแ้หง้ 
.  

การท าความสะอาดอุปกรณ ์ 

น าอปุกรณ์แชใ่นน ้าสบูผ่สมน ้ารอ้นเพือ่ช าระลา้งไขมันหรอืเศษ 

อาหารตกคา้งโดยใชล้า้งแปรงหรอืฟองน ้าท าความสะอาด  

 
Catalytic layer   

หลกีเลีย่งการใชน้ ้ายาทีก่ัดกร่อนภายในเตาอบ แนะน าใหใ้ชน้ ้ายา 

ท าความสะอาดชนดิออ่นผสมน ้าแลว้ใชผ้า้ชบุน ้าเชด็ท าความ

สะอาดภายในเตาอบ   
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วธิกีารถอดและประกอบประตเูตาอบ  

สามารถถอดประกอบประตเูตาอบออกไดเ้พือ่ใหท้ าความ

สะอาดไดอ้ยา่งทั่วถงึ  

การถอดประตเูตาอบ 
 เปิดประตเูตาอบใหก้างออกสดุ 

 ยกคนัโยกเล็กๆทีอ่ยูบ่นบานพับทัง้สองขา้งขึน้   

 ปิดประตโูดยไมต่อ้งใหปิ้ดสนทิ  

 จับประตไูวท้ัง้สองดา้นใหด้แีลว้ยกออกจากบานพับ 

การประกอบประตเูตาอบ, ท ายอ้นกลับขัน้ตอนการถอด 

 

วธิกีารเปลีย่นหลอดไฟเตาอบ 

ดใูหแ้น่ใจวา่ไดปิ้ดเบรกเกอรแ์ลว้ 

 น ากระจกครอบหลอดไฟออก 

 น าหลอดไฟออกมาแลว้ใสอ่นัใหมท่ีม่คีณุสมบตัเิหมอืน

ของเดมิเขา้ไปแทน    

 น ากระจกครอบไฟใสเ่ขา้ไปใหม ่ 

วธิกีารบ ารงุรกัษา  

 

 

ถา้กระจกครอบไฟแสง

สวา่งในเตาอบช ารุด

เสยีหาย ตอ้งเปลีย่น

อปุกรณ์ใหม ่ 

ส าหรับการซือ้อะไหล่

นัน้ กรุณาตดิตอ่

สอบถามศนูยล์กูคา้

สมัพันธใ์กลบ้า้นทา่ 

 

  

  

อยา่ถอดประตเูตาอบดว้ยการ
ยกขึน้ดว้ยมอืจับประตเูพราะ
มอืจับอาจจะหักหรอืหลดุท า
ใหก้ระจกแตกเสยีหายได ้    

ใหแ้น่ใจวา่คณุไดย้กประตขูึน้
ดว้ยการจับทัง้สองดา้นแลว้
ยกขึน้พรอ้มกัน 
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ในกรณีทีเ่กดิความผดิพลาดหรอืมปัีญหาเล็กๆนอ้ยจากการใชง้าน  

โปรดท าตามค าแนะน าขา้งลา่งนีเ้พือ่ดวูา่คณุสามารถแกปั้ญหาได ้

หรอืไมก่อ่นทีจ่ะเรยีกชา่งบรกิารจากศนูย ์ 

เตาอบไมท่ างาน  

 ตรวจเชค็วา่เปิดสวติชไ์ฟแลว้หรอืไม ่  

ไฟเตาอบไมท่ างาน  

ใสห่ลอดไฟเขา้ไปแลว้หมนุใหแ้น่น ดทูีห่นา้ ‘การเปลีย่นหลอดไฟ 
เตาอบ’ ในคูม่อืนี้ 

มคีวนัออกจากเตาอบมากเกนิไปขณะท าอาหาร 
• ตรวจดวูา่ไดเ้ลอืกโหมดการท างานถกูตอ้งกับอาหารจานนัน้ๆ  

• ตรวจดอูปุกรณ์ทีใ่ชท้ าอาหารวา่มคีณุสมบตัติามทีร่ะบ ุและ 

ไดว้างถาดรองอาหารไวใ้นเตาอบตามทีก่ าหนดไว ้ 
• ตรวจสอบอณุหภมู/ิความรอ้นทีเ่ลอืกใชง้าน  

• เศษอาหารทีต่ดิอยูด่า้นในเตาอบทีเ่คลอืบดว้ยอนีาเมลนัน้จะ
ท า 

ใหเ้ตาอบมรีอยไหมเ้กรยีมและท าใหเ้กดิควนัและสง่กลิน่อนั

ไม่ 

พงึประสงค ์การท าความสะอาดเป็นประจ าเป็นเรือ่งจ าเป็นในการ

ขจัดไขมันไมใ่หก้อ่ตวัเป็นไข    

ไขมันหรอือาหารทีห่กออกมาจากภาชนะเป็นสาเหตทุ าให ้

เกดิควนัไดด้ว้ยเหมอืนกนั   
อาหารไมไ่ดรั้บการอบหรอืยา่งสกุเทา่ทีค่วร  

 ตรวจดวูา่ตัง้คา่การท างานไวถู้กตอ้งหรอืไม่ 

 ตรวจดกูารตัง้คา่อณุหภมูคิวามรอ้นไดถู้กตอ้ง  

 ต าแหน่งของชัน้วางอาหารอาจไมถ่กูตรงกบัโหมดการ

ท างานทีเ่ลอืกใชง้าน  
 ตรวจสอบขนาดและชนดิของภาชนะทีน่ ามาใชง้านวา่

ถกูตอ้งเหมาะสมหรอืไม ่ 

มไีอน า้เกดิข ึน้ทีป่ระตเูตาอบ  

 ไอน ้าอาจท าใหเ้กดิกลุม่ควนัแถวประตเูตาอบ ซึง่อาจ

เกดิขึน้หากคณุท าอาหารในปรมิาณมาก และไอน ้าจะลน้
ออกมานอกเตาอบซึง่ไมไ่ดถ้อืเป็นเรือ่งผดิปกตแิตอ่ย่าง

ใด  

ไดย้นิเสยีงหลงัจากจบโปรแกรมท าอาหาร  

• พัดลมระบายความรอ้นยังคงท างานหลงัจากการ

ท าอาหารเสร็จ 

 

 

 

 

 

วธิกีารแกปั้ญหาเบือ้งตน้ 

ถา้หากวา่ปัญหายังคงอยูห่ลงัจากท าตามค าแนะน าขา้งตน้แลว้ กรุณาตดิตอ่ตวัแทนบรษัิทใกลบ้า้นคณุเพือ่ใหก้าร
ชว่ยเหลอืและแกไ้ข โปรดแสดงหลกัฐานการซือ้สนิคา้ ส าหรับการใชบ้รกิารภายใตก้ารรับประกนัสนิคา้  
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วธิกีารตดิต ัง้ 
 ผนังตูต้อ้งท ามาจากวัสดทุนความรอ้น ควรตัง้เตาอบบนพืน้ราบทีส่ามารถรองรับน ้าหนักทัง้หมดได ้ เตาอบตอ้งอยูใ่น

ต าแหน่งทีม่ั่นคงแข็งแรง และหลกีเลีย่งบรเิวณทีก่อ่ใหเ้กดิการสัน่สะเทอืนเสยีง  

 ตูด้า้นนอกท าจากแผน่ไมอ้ดัทีส่ามารถประกอบดว้ยกาวและตอ้งสามารถทนความรอ้นไดถ้งึ 1000C 

 ส าหรับการตดิตัง้เตาอบในตูใ้ตเ้คาทเ์ตอรข์องหอ้งครัวนัน้ ขนาดของตูต้อ้งเทา่กบัทีแ่สดงไวใ้นรูปขา้งลา่งนี ้ 

 

 

การตดิตัง้เตาอบตอ้งท าโดยชา่งผูช้ านาญเทา่นัน้ ผูผ้ลติปฏเิสธความรับผดิชอบการรับประกนัสนิคา้ทัง้หมดทกุกรณี ใน
กรณีทีค่วามเสยีหายเกดิจากสาเหตจุากการตดิตัง้ทีไ่มถู่กวธิ ี

วธิกีารตดิตัง้  
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การระบายอากาศ  

 ตอ้งแน่ใจวา่มกีารระบายอากาศทีเ่พยีงพอ โดยใหด้า้นหลงั

ของเตาอบอยูห่า่งจากผนังตูอ้ยา่งนอ้ย 45 มม.          

 ระยะส าหรับการตดิตัง้ดา้นขา้งทัง้ 2 ดา้นของเครือ่งใชต้อ้ง

เวน้ชอ่งวา่งส าหรับการระบายอากาศอยา่งนอ้ย 5 มม.   

ถา้ตดิตัง้เตาอบใตเ้ครือ่งดดูควัน ระยะหา่งของเตาอบกบั
เครือ่งดดูควนัอย่างนอ้ยตอ้ง 30 มม. หรอืระยะตามในคูม่อื

การใชง้าน หากไมแ่น่ใจก็ใหร้ะยะหา่งมากกวา่ทีก่ าหนด 

ความปลอดภยัในการใชง้าน  

 การตอ่สายไฟ ไม่ตอ้งเปิดกระแสไฟหลักขณะท าการ

เชือ่มตอ่ 

 ใสเ่ตาอบเขา้ไปในตูส้ าหรับตดิตัง้ใหเ้ขา้ทีแ่ลว้ดนัเขา้ไปจน

ชดิขอบและใหต้รงตามแนว 
 เปิดประตเูตาอบ แลว้ยดึเตาอบใหเ้ขา้ทีต่ามต าแหน่งที่

ก าหนด 

ไวด้ว้ยสกรูทีใ่หม้าจ านวน 4 ตวั    
 ตรวจดวูา่ไดต้ติตัง้ตรงแนวอย่างถกูตอ้งแลว้  

 ตรวจดปูระตเูตาอบวา่สามารถเปิดปิดไดส้ะดวก  

 เปิดสวทิชไ์ฟ จะใชง้านเครือ่งใชน้ีไ้ดก็้ตอ่เมือ่ไดต้ดิตัง้เขา้

ทีเ่รยีบรอ้ยแลว้เพือ่ป้องกนัอนัตรายจะกระแสไฟฟ้าชอ๊ต 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การตอ่เขา้กบัแหลง่จา่ยไฟ  

การตอ่สายไฟเตาอบเขา้กบัแหลง่จา่ยไฟ (เสยีบปล ัก๊)  

ตดิตัง้เครือ่งใชไ้ฟฟ้าโดยตอ่กับตวัจา่ยไฟหลัก 

 ตอ้งตดิอปุกรณ์ตัดวงจรไฟฟ้า (circuit breaker) ขนาด

อยา่งต า่ 20A ใชส้ายไฟขนาดอยา่งต า่ 2.5 ตร.ซม.และ
ตดิตัง้สายดนิ(สายดนิตอ้งไม่ไปรบกวนการท างานของ

อปุกรณ์ตดัวงจรไฟฟ้า) สายไฟตอ้งไมต่ดิกบัพืน้ผวิเตา
อบทีม่คีวามรอ้นสงูเกนิ 500C 

 ผูท้ีท่ าการตดิตัง้ตอ้งแน่ใจวา่ไดท้ าการตอ่ระบบไฟฟ้า

ถกูตอ้งตามขอ้ก าหนดกฎของความปลอดภัยในทอ้งที่
นัน้ๆ  

กอ่นตอ่สายไฟเตาอบเขา้กบัแหลง่จา่ยไฟ  

ตอ้งแนใ่จวา่:  

• เครือ่งใชน้ีไ้ดต้อ่สายดนิอยา่งถูกตอ้งและม ี 

     ประสทิธภิาพพรอ้มใชง้านแลว้  

• ควรมกีารทดสอบความปลอดภัยขัน้พืน้ฐานโดยชา่ง  

      ผูช้ านาญ ตอ้งไมใ่ชป้ลั๊กร่วมกบัเครือ่งใชอ้ืน่ เพราะ  

      จะเป็นอนัตรายและอาจเป็นเหตใุหเ้กดิไฟไหมไ้ด ้ 

เมือ่ตดิตัง้เครือ่งใชน้ีเ้สร็จเรยีบรอ้ยแลว้ ตอ้งดใูหส้ายไฟและ

ปลั๊กไฟอยูใ่นทีท่ีส่ะดวกงา่ยตอ่การใชง้าน  เมือ่ตดิตัง้เสร็จ 

เตา้เสยีบหรอืปลั๊กไฟกบัสายไฟเตาอบตอ้งอยูใ่กลส้ะดวกตอ่
การใชง้าน  

ผูท้ าการตดิตัง้ตอ้งมั่นใจวา่การเชือ่มตอ่เขา้กับระบบไฟฟ้า

ถกูตอ้งตามขอ้ก าหนดความปลอดภัย 

ผูผ้ลติไมรั่บผดิชอบกรณีใดๆหากทีเ่กดิขึน้จากการทีไ่มม่ี

มาตรการความปลอดภัยมารองรับ 
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