
MODEL : RB7913G-CSSM

Gas Built in HOB  เตาแกสฝง
Instructions for use, installation and connection



  

 ■ If you notice a gas leak, please do as follows; 
  • Do not ignite or spark 
  • Do not turn ON / OFF the switch of electric equipment 
  • Do not connect or disconnect the power plug 
  • Do not use the phone near a gas leak area 
  • If in use of stove, discontinue and close the gas tap immediately 
 ■ Do not use the stir-fry mode when you deep-fry food 
 ■ Keep hands, face, and pot handle away 
  from exhaust port at back of stove 
 ■ Do not use Cocotte plate for Stove Function 
  Use for Grill Function only 
 ■ The following containers cannot be used on the stove

■ Be careful not to touch the grill door or glass with your hand or arm when taking out
   grilled fish, etc.

 
  (Temperature sensor does not work properly) 
  • Heat-resistant glass container 
  • Pottery container 
  • A shallow pan less than 2.5

Detail

Oil overheat prevention function
Temperature sensor automatically adjust to about
250oC or less

Alarm function in case of knob is not in original
position after flame went off

Automatic temperature control function

Automatic extinguishing when forgetting to turn off

Stop gas automatically when the flame goes out

Ignition lock function

Medium flame ignition function

Grill overheat prevention function
Automatically extinguishes the flame if
temperature inside the grill become high irregurly

Vibration stop function
Automatically extinguishes when the earthquake
intensity is about 4 or more

Container detection function if the bottom of the
container starts to burn automatically extinguishes
the flame

Grill
Large Burner

Left-Right
Small Burner
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1.Safety Warning

2.Safety function

Instrction for use and installation
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 3.1 Left and right burner (Same for left and right) 

 
  
 
 

 
 
 
   
 <When boiling water> 
 Press [Boiler] button. 
  Buzzer informs you when it boils and automatic extinguishing. 
 
 <When setting timer>  
  Press [Timer] button. 
  You can set timer from 1 to 120 minutes to keep warm. 
 
 3.2 Rear burner 

 

 <When cooking rice> 
 Press [RICE/PORRIDGE] button. 
 Buzzer will informs you when steam starts. 
 Buzzer will informs you 30 seconds before the end of steam. 
 Buzzer will informs you when steam is finished. 

3.Control Panel Operation (after ignition) 

Timer Temp. Control Boiler 

STIR FRY function over high heat cooking can 
be set by pressing [HOLD] button for 3 seconds 

(this is to off Temp. sensor) 

Time & Temp. 
Adjustment 
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MIN

 

REAR

PORRIDGE

RICE

RICE/PORRIDGE 

 

Timer 

Time adjustment 



3.3 Grill function 

 3.3.1 "Manual" cooking with a grill 

 

(Be able to adjust a flame by knob)  

 3.3.2 "Automatic" cooking with a grill 

 
 
 
 3.3.3 Automatic cooking with COCOTTE PLATE mode 

 

AUTO Function 
(WHOLE/FILLET

/DRIED) 

Press the COCOTTE PLATE button. Select cooking mode, 
(TOAST/FISH(Grill)/WARM/TIMER) 
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Cooking Timer  

 

Press to choose 
a heat level 
(DONENESS)  
- High (WELL) 
- Medium (MID) 
- Low (LIGHT) 

Press to choose 
a heat level        
(DONENESS)  
- High (WELL) 
- Medium (MID) 
- Low (LIGHT) 
 



 3.3.4 Manual cooking with COCOTTE PLATE mode 

 
 
 

 
 

4.How to change battery (see picture) 

 A flashing light warning that the battery is low
 Replace 2 alkaline batteries "type-D" 
 

 

 

 

 

COCOTTE PLATE TIMER 

 

Adjust timer
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Error Code Cause Troubleshooting 

0 Timer is over Turn a knob to original position 

00 
Forgetting to turn off a gas stove Turn a knob to original position 

High temperature mode is fished  

01 Motor position malfunction Leave it for a while, then ignite again 

02 Temp. safety device is activated wait for cool down, then ignite again 

11 Ignition is failure Leave it for a while, then ignite again 

12 Safety device is activated Leave it for a while, then ignite again 

14 High temp. control sensor is activated wait for cool down, then ignite again 

22 Earthquake stop function is activated Ignite again after vibrating condition 

24 The STIR FRY button failure contact to dealer 

31 Temperature sensor failure  

32 Grill overheat prevention sensor 
malfunction  

33 

53 Electronic component failure  

5.Error Code and troubleshooting 

70

71

72

- 6 -



6.Lisse Installation 

6.1.1 Keep required distance for installation 

Minimum 80 cm distance from the ceiling without cooker hood above 
Minimum 60 cm distance from the ceiling with cooker hood above 

6.1.2 Separator is required for safety function 
 

     6.2.1 Product Dimension 
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Cooker hood

Improper air
circulation

Parttion
(Plywood sheet)

Proper air
circulation

Cabinet/Counter separator

Proper air
circulation

 

  

Ｂ

Ａ A＝ ±

Detail of position C

Position C



6.2.2 Kitchen counter size and dimension 

   
  

(View from the front)

 
6.3.1 Installation – Unpacking 

                

6.3.2 Installation - Grill Door 

 

6.3.3 Installation  - Gas Connection 

   
 

Do not lift up by holding 
casing of both sides 
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6.4.1 Installation - Fixing into Kitchen Cabinet 

 

6.4.2 Installation - Front Cover 

 

6.4.3 Installation - Grill Flame Protector 

 

6.4.4 Installation - How to remove grill door 

 

6.4.5 Installation - How to assemble grill door 
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   6.4.6 Installation - Support tray, Grill plate and Grid 

 6.4.7 Installation - Washer of Front Panel 

6.4.8 Installation -

 

Front Panel
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ロック

 

 



6.4.9 Installation - Bottom Cover 

 

6.4.10 Installation - Top Plate 

 
 

6.4.11 Fix Batteries 
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6.5.1 Checklist after installation 

No. List Description Checked 

1 Applicable gas type Use a corrected gas type  

2 Distance from flammable The distance is sufficient for fire prevention  

3 Horizontal installation Horizontal position installed  

4 Solid installation There does not wobbling  

5 Air ventilation There is sufficient ventilation place  

6 Built-in cabinet/counter There is partition at the back of cabinet/counter  

7 Gas hose Any gas leakage  

6.5.2 Turn off gas valve after installation 
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ฟงกช่ันควบคุมอุณหภูมิน้ำมันท่ีใชประกอบเซ็นเซอรอุณหภูมิจะควบคุม
อุณหภูมิน้ำมันทอดไมใหเกิน 250oC

ฟงกช่ันดับไฟตัดแกสอัตโนมัติทันทีท่ีเปลวไฟดับกระทันหัน

ฟงกช่ันดับไฟอัตโนมัติ หากลืมปดเตาแกส

ฟงกช่ันตรวจจับภาชนะ หากกนภาชนะเร่ิมไหมไฟจะดับเองอัตโนมัติ

ฟงกช่ันลอคการจุดสปารคไฟ

ฟงกช่ันจับการส่ันสะเทือนจากการเกิดแผนดินไหวในระดับการส่ันไหวท่ี
4 ริกเตอรข้ึนไป และไฟจะตัดอัตโนมัติ

ฟงกช่ันการจุดสปารคท่ีเปลวขนาดกลาง

ฟงกช่ันควบคุมความรอนสูงผิดปกติในเตายาง หากความรอนในเตายางสูง
ผิดปกติ และไฟจะดับเองอัตโนมัติ

ฟงกช่ันแจงเตือนการลืมหมุนปดลูกบิดกลับตำแหนงเดิมเม่ือไฟดับ

ฟงกช่ันการปรับอุณหภูมิอัตโนมัติ

  

■ หากรูสึกไดวาเกิดการรั่วไหลของแกส ควรปฏิบัติดังนี ้  
 

 • หามกอใหเกิดประกายไฟอยางเด็ดขาด 

  • หามเปด-ปดเครื่องใชไฟฟา 

  • หามเสียบหรือถอดปลั๊กไฟฟา  

  • หามใชโทรศัพทใกลบริเวณที่มีแกสรั่ว  
 • หามเกิดแกสรั่วขณะกำลังใชงานเตาแกส ควรรีบปดวาลวถังแกสและหยุดการใชงานทันที  

 ■ หามใชโหมด STIR FRY ประกอบอาหารประเภททอด  

 ■ หามนำฝามือ ใบหนา หรือดามจับกระทะเขาใกล  

   

 ■ หามใชถาดอบสีดำ (Cocotte plate) ประกอบอาหารบนเตาแกส 

   

 ■ หามนำภาชนะตอไปนี้ ในการปรุงอาหาร

■ ระวังมือหรือแขนสัมผัสกับที่บริเวณฝาปดและสวนกระจกของเตายางเมื่อมีการใชงานและเปดออก 

  

   

  • ภาชนะที่เปนกระทะหรือหมอแกวทนความรอน  

  • ภาชนะหมอดินเผา  

  • ใหใชกับภาชนะหมอ-กระทะกนแบนที่มีความลึก ไมนอยกวา 2.5 mm   
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ดยีอเะลยาร  
ญหใาตเวัห  

ยาซ -ขวา 
ก็ลเาตเวัห  
งัลหนาด  

งายาตเ  

2.รายการฟงกชั่นดานความปลอดภัย

ปลองระบายไอเสียของเตายาง

ใหใชในเตายางเทานั้น

เพราะเซ็นเซอรอุณหภูมิอาจทำงานผิดปกติ

1.ขอควรระวังในการใชงานเตาแกสเพื่อความปลอดภัย

คำแนะนำการใชงานและการติดตั้ง
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3.การใชงานปุมควบคุมการทำงาน (หลังจากที่ไฟติดแลว)

3.1 หัวเตาดานซาย-ขวา (ปุมควบคุมการทำงานแบบเดียวกัน)

หากตองการประกอบอาหารที่ใชไฟแรง (ผัดไฟแรง) 
ใหกดปุม STIR FRY คาง 3 วินาที

(ไฟที่ปุม HOLD จะติด)

ใชเพิ่ม-ลด
อุณหภูมิและเวลา

ปุมตั้งอุณหภูมิปุมตั้งเวลาโหมดตมน้ำ

(เมื่อกดปุมนี้ตมน้ำรอนเมื่อน้ำเดือดแลวจะมีเสียงเตือน (ปบ) 

จากนั้นไฟจะดับอัตโนมัติ หรือถาหากตองการตมน้ำตอหลังจาก

น้ำเดือดแลว สามารถกดปุมตั้งเวลาตมน้ำตอไปไดอีก 1-120 นาที)

3.2 หัวเตาเล็กดานหลัง

(หลังจากที่ขาวสุกจะมีเสียงรองเตือน (ครั้งแรก) และไฟดับเองอัตโนมัติ ซึ่งที่หนาจอแสดงเวลาถอยหลังอีกประมาณ 10 นาที

เพื่อใหขาวระอุ เมื่อเขาสู 30 วินาทีสุดทายจะมีเสียงรองเตือน (ครั้งที่ 2) ดังขึ้นและเมื่อการหุงขาวเสร็จสิ้นลงจะสงเสียงรอง

เตือนอีกครั้ง)

กจโมต  (PORRIDGE) 

วาขงุหดมหโ  (RICE) 

ใชเพิ่ม-ลดเวลา

ปุมตั้งเวลา
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3.3.3 การปรุงอัตโนมัติดวยโหมด COCOTTE PLATE

กดปุม COCOTTE PLATE เลือกโหมดในการประกอบอาหาร

โหมดปงขนมปง(TOAST)/ยางปลา(FISH)/โหมดอุนรอน(WARM)/ตั้งเวลา(TIMER)

กดเลือกระดับความรอน

(DONENESS)

- มาก (WELL)

- ปานกลาง (MID)

- นอย (LIGHT)

กดเลือกระดับความรอน

(DONENESS)

- สูง (WELL)

- ปานกลาง (MID)

- ออน (LIGHT)

 

  

 

  

  

 
 
 
  

 

AUTO

GRILL

DONENESS
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ตั้งเวลาในการประกอบ

(สามารถหมุนลูกบิดปรับระดับความแรง-เบาของเปลวไฟได)

3.3 เตาอบเตายาง (GRILL)

3.3.1 การอบหรือยางแบบ Manual

3.3.2 การอบและยางอัตโนมัติดวยโหมด AUTO

กดปุม AUTO

เพื่อเลือกรูปแบบของ

อาหารที่ตองการปรุง

• ทั้งตัว (WHOLE)

• หั่นชิ้น (FILLET)

• อาหารแหง (DRIED)



- 16 -

3.3.4 การปรุงอาหารแบบ Manual ดวยโหมด COCOTTE PLATE

ตั้งเวลาประกอบอาหาร

กดปุม COCOTTE PLATE เลือก TIMER

เมื่อมีไฟกระพริบเตือนแบตเตอรี่ออน

ควรเปลี่ยนถานอัลคาไลน ขนาด D 1.5 โวลต จำนวน 2 กอน
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4.วิธีเปลี่ยนแบตเตอรี่ (ตามภาพ)



สัหร  ความหมาย ขไกแราก  

0 มิดเงนหแาํตบัลกดิบกูลนุมห  

00 
มิดเงนหแาํตบัลกดิบกูลนุมห  

 

01 ดาลพดิผอขดิกเรอตเอมงนหแาํต  มหใฟไดุจยอควลแ กัพกัสวไยอลป  

02 นางาํทิมูภหณุอมุคบวครอซเน็ซเ  

11 วลหเมลฟไยากะรปดุจราก  มหใคราปสดุจยอควลแกัพกัสวไยอลป  

12  ณรกปุอ Safety device นางาํท  มหใคราปสดุจยอควลแกัพกัสวไยอลป  

14 นางาํทิมูภหณุอมุคบวครอซเน็ซเ  

22 

24  มุปชติวส STIR FRY ดุราชํ  ยานหาํจนทแวัตนารอตดิต  

31 ิตกปดิผิมูภหณุอรอซเน็ซเ  

 
32 

ดุราชํงายาตเนใงูสนอรมาวคมุคบวครอซเน็ซเ  
33 

53 53 ดุราชํสกินอรทก็ลเิอาฟฟไณรกปุอ  

การตั้งเวลาเสร็จสิ้น

ฟงกชั่นปองกันการลืมปดเตาแกสทำงาน

รอใหเตาเย็นลงแลวจุดสปารคใหม

รอใหเตาเย็นลงแลวคอยจุดสปารคไฟอีกครั้ง

เมื่อกลับสูสภาวะปกติ แลวจุดสปารคไฟอีกครั้ง

โหมดอุณหภูมิสูงเสร็จสิ้น

ฟงกชั่นการตรวจจับการสั่นไหวทำงาน
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71

72

 5.ความหมาย Error Code และการแกไขปญหา
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6.การติดตั้ง เตาแกส Lisse

6.1.1 ระยะในการติดตั้งที่มีความปลอดภัย

การติดตั้งควรเวนระยะหางจากผนังหรือกำแพง ไมนอยกวา 5 ซม.
กรณไมติดตั้งเครื่องดูดควัน ควรเวนระยะหางจากเพดานอยางนอย 80 ซม.
กรณีที่ติดตั้งเครื่องดูดควัน ควรเวนระยะหางจากเครื่องดูดควันอยางนอย 60 ซม.

เครื่องดูดควัน

6.1.2 ควรมีพารติชันกั้นดานหลังของผลิตภัณฑเพื่อความปลอดภัย
 

แผนกั้น
(แผนไมอัด)

การไหลเวียน
อากาศที่ดี

การไหลเวียน
อากาศที่ดี

การไหลเวียนอากาศ
ที่ผิดปกติ

แผนกั้นตูเคานเตอร

6.2.1 ขนาดของผลิตภัณฑ
    

ตำแหนง C

รายละเอียด ตำแหนง C
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6.2.2 ขนาดของเคานเตอรหองครัว

(มองจากดานหนา)

6.3.1 การติดตั้ง - การยกผลิตภัณฑออกจากกลองบรรจุภัณฑ

บัจอืม  

หามยกดานขางของตัวเครื่องฯ

6.3.2 การติดตั้ง - ประตูปดเตายาง

เทปกาว

6.3.3 การติดตั้ง - ขอตอแกส
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6.4.1 การติดตั้ง - ตัวเครื่องฯเขากับเคานเตอรหองครัว

6.4.2 การติดตั้ง - ฝาครอบดานหนา

6.4.3 การติดตั้ง - แผนกั้นเปลวไฟในเตายาง

6.4.4 การติดตั้ง - วิธีถอดประตูเตายาง

6.4.5 การติดตั้ง - วิธีประกอบประตูเตายาง
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ロック

 

 

6.4.6 การติดตั้ง - ถาดรองรับ, จานรองยาง, ตะแกรงยาง

6.4.7 การติดตั้ง - แหวนรองแผงหนาปดสวนบน

6.4.8 การติดตั้ง - แผงหนาปดสวนบน
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6.4.9 การติดตั้ง - ฝาครอบปดสวนลาง

6.4.10 การติดตั้ง - หนาเตากระจก

6.4.11 การใสแบตเตอรี่
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หัวขอ รายการตรวจเช็ค ตรวจเช็คNo.

1 ประเภทแกส ประเภทของแกสที่ใชงานถูกตองหรือไม

2 ระยะหางจากวัสดุที่ติดไฟงาย เวนระยะหางเพียงพอตอการเกิดไฟลุกไหมหรือไม

3 ติดตั้งในแนวระนาบ ทำการติดตั้งในแนวระนาบหรือไม

4 ติดตั้งอยางมั่นคงแข็งแรง มีการโยกคลอนหรือไม

5 การถายเทของอากาศ ติดตั้งในสถานที่มีอากาศถายเทไดสะดวกหรือไม

6 ตูเคานเตอร มีแผนกั้นปดดานหลังเคานเตอรหรือไม

7 สายทอแกส มีการรั่วไหลของแกสหรือไม

6.5.1 การตรวจเช็คหลังจากติดตั้งเสร็จ

6.5.2 ปดวาลวใหเรียบรอย หลังจากติดตั้งเสร็จสิ้น
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Nagoya 454-0802 Japan
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